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Vorspeisen 

 
Steinpilzsuppe  

von frischen Steinpilzen 
€ 8,90 

*** 

Italienische Bruschetta 
mit Tomaten, Basilikum und Oregano 

€ 6,90 
*** 

Black Angus Rinder- Carpaccio 
mit Rucola und Parmesan 

€ 14,80 
 *** 

San Daniele Schinken 
Parmaschinken mit Galia Melone 

€ 13,90 
*** 

Reibekuchen & Räucherlachs 
mit Apfelkompott und kleinem Salat 

€ 13,90 

 
 

Salate 
 

Der beliebte Salatteller „Rahserhof“ 
mit gebratenen Putenbruststreifen 

 in Balsamico-Zwiebeln, dazu Baguette  
€ 13,90  

*** 

 Salat „Greek Style“ 
Gemischte Blattsalate, Gurke, Tomaten, Oliven & Schafskäse, 

Olivenöl-Balsamico Dressing 
€ 12,50 

*** 

Wildkräuter Salat  
mit gebackenem Ziegenkäse und Walnüssen 

€ 12,50 
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Pasta 

 
Fagottini  

mit Gorgonzolasauce und Walnüssen 
€ 15,80 

*** 

Gebratene asiatische Nudeln  
mit frischem Gemüse  

€ 14,50 
mit Hähnchenstreifen 

€ 18,50 
mit Gambas 

€ 19,50 

 
 
 

Fleisch 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb  
mit Preiselbeermarmelade und Steakhouse Pommes,  

kleiner Salat 
€ 22,90 

*** 

Black Angus Filet (200g) 
Steakhouse Pommes, kleiner Salat 

€ 32,50 
*** 

Argentinisches Rumpsteak (200g) 
Kräuterbutter, Bratkartoffeln, 

kleiner Salat 
€ 24,90 

*** 
Zwiebel-Rostbraten von der Rinderhüfte 

dazu Pfefferrahmsauce, Bratkartoffeln und Salat-Beilage  
€ 19,80 

*** 
Putensteak in Senfsauce,  

Steakhouse Pommes, kleiner Salat 
€ 17,50 

*** 
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Schnitzel vom Schwein „Wiener Art“ 
Steakhouse Pommes, kleiner Salat 

€ 13,90 
*** 

Schnitzel vom Schwein 
mit frischen Champignons a la Creme, 

Steakhouse Pommes, kleiner Salat 
€ 16,90 

 

 
 
 

Fisch 
 

Lachssteak vom Grill,  
Kartoffeldrillinge in Butter geschwenkt,  bunte frische Gemüseauswahl 

€ 24,90 
*** 

Dorade Filet vom Grill 
Kartoffeldrillinge in Butter geschwenkt,  bunte frische Gemüseauswahl 

 € 25,90 

 
 
 

Dessert  
 

Panna Cotta  
mit roter Grütze 

5,50 € 
*** 

 

Tiramisu  
(ohne Alkohol) 

€ 6,50 
*** 

 

Schokosouffle  
mit flüssigem Kern, Vanilleeis 

€ 7,50 
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Allergenkarte 
 

 
 

- Bruschetta: A1, A8 

- Carpaccio: G  

- San Daniele:  

- Reibekuchen: G, C, D, G, M,  

- Rahserhof Salat: A1; G, M,  

- Greek Salat: A, G, M,  

- Wildkräuter Salat: E, G, M, H3 

- Fagottini: A1, C, E, G, L, M, H3 

- Asiatische Nudeln: A1, B, C, E, F, G, L, H, N 

- Wiener Schnitzel: A1, C, G, M,  

- Black Angus: G, M, A1 

- Rumpsteak: G, M, A1 

- Zwiebel-Roastbraten: A1, C, E, G, L, M 

 

 

 

- Putensteak: A, G, L, M,  

- Schnitzel vom Schwein: A1, C, 

G, M,  

- Schnitzel vom Schwein mit 

Champ. Rahm: A1, C, G, M, L,  

- Lachssteak: D, G, L, M,  

- Dorade Filet. D, G, L, M,  

- Panna Cotta. G. 

- Tiramisu: A1, C, G,  

- Schokosouffle: A1, C, G,  

 

 

 

- A1:  Weizen Gluten 
- A2:  Dinkel  
- A3:  Roggen  
- A4:  Gerste  
- A5:  Grünkern 
- A6:  Emmer 
- A7:  Einkorn 
- A8:  Kamut 
- A9:  Triticale 
- A10: Hafer 
- B:   Krebstiere 
- C:   Eier von Geflügel 
- D:   Fisch 
- E:   Erdnüsse 
- F:   Sojabohnen 
- G:   Milch von Säugetieren 
- H1:  Mandeln 
- H2:  Haselnüsse 
- H3:  Walnüsse 
- H4:  Cashewnüsse 
- H5:  Pekannüsse 
- H6:  Macadamia 

 

 

- H7:  Paranüsse 
- H8:  Erdnüsse 
- L:   Sellerie 
- M:   Senf 
- N:   Sesamsamen. 
- O:   Schwefeldioxid und Sulfite 
- P:   Lupinen 
- R:   Weichtiere. 
- H1:  Mandeln 
- H2:  Haselnüsse 
- H3:  Walnüsse 
- H4:  Cashewnüsse 
- H5:  Pekannüsse 
- H6:  Macadamia 
- H7:  Paranüsse 
- H8:  Erdnüsse 

 
 

 


